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In un clima di speranza nasce un’avventura produttiva 
che ben presto, grazie alla forza della qualità 

e della bontà, conquista un posto d’onore 
sulle tavole degli italiani.

   2022 Il Gruppo Luciana Mosconi 
acquisisce il Pastificio Ercoli 

Un investimento di fiducia per il futuro, fondato sulla forza di una qualità 
senza compromessi. Eccellenza al giusto prezzo e filiere di grano duro selezionato 

100% italiano, con alto valore proteico. La rinascita di questo autentico tesoro 
dell’arte pastaia marchigiana rappresenta per il Gruppo Luciana Mosconi 
una nuova tappa di un progetto di sviluppo imprenditoriale che oggi copre 

praticamente tutte le declinazioni dell’universo pasta. E non solo. 
Ma sempre nel nome dell’alta qualità made in Italy. 

LAFORZA
DELLARINASCITA

1945 Nasce il 
Pastificio Ercoli



Solo Trafile
in bronzo

che rendono ruvida e porosa 
la superficie della pasta 

per catturare ed esaltare 
ogni sugo e condimento.

Le Semole 
migliori
solo grano duro nazionale di alta 
qualità, con indice proteico pari o 
superiore al 14%, per una tenuta in 
cottura perfetta ed una consistenza 

semplicemente straordinaria. 

La Prova del cuoco
Anche una pasta frutto di un’arte magistrale, 
non può dirsi sufficientemente testata 
senza un’implacabile “prova del cuoco”. 
Per questo abbiamo affidato i nostri formati 

alle mani esperte di chef e docenti di cucina. 
Il risultato è andato oltre ogni aspettativa. 

Sia nella degustazione senza condimento, 
nei piatti più creativi e nei grandi classici 

della cucina regionale.

a bassa temperatura, fino a 28 ore, preserva 
tutta la fragranza naturale del grano. Questa 

fase di lavorazione finale completa ma 
non esaurisce gli innumerevoli 

plus di una pasta magnifica. 

Essiccazione
� lentissima



SPAGHETTONI

SPAGHETTO QUADRATO

LINGUINE

SPAGHETTI

SPAGHETTINI

CONVIVIALE Gli spaghetti Ercoli, in tutte le loro forme, sono una lunga 
emozione. Nel piacere di arrotolarli lentamente intorno alla 

forchetta si cela uno stato d’animo fatto di pazienza e condivisione. Per assaporare 
quella matassa di bontà che cattura la più piccola stilla di sugo. Pura goduria...



TORTIGLIONI

PENNE RIGATE

RIGATONI

MEZZI RIGATONI

TUBETTONI RIGATI

FARFALLE

CASERECCE

FUSILLI

CREATIVA Chi vuole vincere 
facile sceglie 

la pasta corta Ercoli. Tenace, saporita, 
fragrante, “croccante”. Un approccio 
sensuale e rapido da predatore 
del gusto. Penne, fusilli e rigatoni 
si fanno condire con facilità anche 
con ingredienti crudi. Fretta sì ma 
ad altissimo tasso di bontà...



TAGLIATELLE

FETTUCCINE

TAGLIATELLE CONTADINE

PAPPARDELLE

CHITARRINE

GODERECCIA La pasta all’uovo 
Ercoli è appagante. 

Ogni nido è un volo ruvido e tenace verso 
un abbinamento di sugo o di condimento. 
Ma quando tiri su dalla pentola una tagliatella, 
una pappardella per assaggiarla, capisci 
che è una pasta eccezionale, anche così, 
al naturale...  



QUADRUCCI 06

QUADRUCCI 09 GRANDI

QUADRUCCI 03 PICCOLI

GRATTINI

MALTAGLIATI

FILINI

COCCOLOSA Scegliere 
la pasta 

all’uovo per brodi e minestre 
rivela la nostra personalità 
nascosta. Ascoltiamo il bambino 
che è in noi. Comfort, nostalgia, 
relax. Una buona minestra calda 
sistema tutto. Ercoli sa come 
coccolarti. Ma in realtà sei tu che 
coccoli te stesso. Era ora...
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