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  S T R O N G 
B R A N D S

P A G I N A  0 8 - 1 3  Prima Donna
P A G I N A  1 4 - 1 7  Landana Jersey
P A G I N A  1 8 - 1 9  Holland Jersey
P A G I N A  2 0 - 2 5  Landana Organic
P A G I N A  2 6 - 3 3  Landana
P A G I N A  3 4 - 3 7  Max&Bien

I N H O U D S O P G A V E

 V A N D E R S T E R R E

P A G I N A  0 4  -  0 5  Introductie
P A G I N A  0 6  -  0 7  Klimaatneutraal
P A G I N A  3 8  Ons team 

B E K I J K  O N Z E 

B E D R I J F S V I D E O
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T H E  C H E E S E  F A M I L Y  F R O M 
H O L L A N D

Vandersterre is al ruim 90 jaar een Nederlands 
familiebedrijf. Met een team van betrokken collega’s 
zijn wij actief in het produceren, affineren en verpakken 
van Hollandse kaasspecialiteiten. Op een innovatieve en 
duurzame wijze worden merken, formules en concepten 
van Hollandse kaasspecialiteiten op de markt gezet. 

Met generaties van kennis en vakmanschap hebben 
wij hierin - sinds 1929 - een rijke geschiedenis 
opgebouwd. Vandersterre speelt nu een belangrijke 
rol in alle schakels van de keten; van productie tot en 
met consumentenverkoop; kortom van koeienbek tot 
winkelrek.

Met passie bouwen wij aan lokale en internationale 
merken om consumenten wereldwijd te laten genieten 
van de Hollandse kaastraditie. De twee sterke merken 
Prima Donna en Landana exporteren wij naar meer dan 
80 landen wereldwijd. Met ons team van enthousiaste 
collega’s ondersteunen wij handelspartners in de landen 
waar zij met onze merken actief zijn. Een krachtig 
samenspel van mensen, merken en markten. Onze 
betrokken bedrijfscultuur en persoonlijke benadering 
vormt hierbij de basis van ons handelen, want kaas 
verkoop je niet alleen met je verstand maar vooral met 
je hart.

INTRODUCTIE
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O P  W E G  N A A R 

KLIMAATNEUTRAAL
O N Z E  V I S I E  O P  D U U R Z A A M H E I D

Bij Vandersterre geloven we dat een helder en gegronde 
visie over duurzaamheidsontwikkelingen essentieel is 
voor een toekomstbestendig familiebedrijf. Als integraal 
onderdeel van onze strategie hebben wij een visie 
geformuleerd, die onze investeringen en prioriteiten 
begeleidt voor de komende jaren. Deze visie geeft 
richting aan onze dagelijkse bedrijfsvoering, terwijl 
we actief bezig zijn met het nastreven van duurzame 
ontwikkelingen.

Onze duurzame visie is geconcentreerd op een doel; 
een stip aan de horizon om naar toe te werken. Onze 
ambitie is om een klimaatneutraal bedrijf te zijn in 
2030 voor onze directe en indirecte bedrijfsemissie van 
ingekochte elektriciteit. Om dit doel te bereiken streven 
wij ernaar om de milieu-impact van ons bedrijf te 
verminderen door het optimaliseren van onze processen 
en gebouwen in samenwerking met onze belangrijkste 
partners. Om de klimaat neutrale status te bereiken, 
zullen we onvermijdbare emissie compenseren via 
offset- en inzetprojecten.

I.  Een assortiment waarin duurzame producten 
aanwezig zijn met meer focus op de milieuvriendelijke 
productcategorieën (bijv. Organic, Jersey en 
klimaatneutrale of –positieve producten).

II.  Het verminderen van de milieu-impact van ons 
gemiddelde product door het optimaliseren van onze 
eigen processen en gebouwen in samenwerking met 
onze belangrijke partners binnen de waardeketen.

III.  Het compenseren van de onvermijdbare emissie van 
ons bedrijf door offset- en inzetprojecten.

V I E R  K E R N W A A R D E N  V O O R  D U U R Z A M E  O N T W I K K E L I N G E N

Om deze visie te bereiken, hebben we vier kernwaarden 
geformuleerd aan welke wij gaan werken binnen de 
organisatie met onze producten en met onze partners om 
de verduurzaming te versnellen. De vier kernwaarden zijn:

I. Klimaatverantwoorde premium zuivel
II. Motiverende en gezonde werkomgeving 
III. Klimaatneutraal Vandersterre
IV. Toekomstbestendige waardeketen 

K L I M A A T V E R A N T W O O R D E 

P R E M I U M  Z U I V E L

M O T I V E R E N D E  E N  G E Z O N D E 

W E R K O M G E V I N G

K L I M A A T N E U T R A A L 

V A N D E R S T E R R E

T O E K O M S T B E S T E N D I G E 

W A A R D E K E T E N

O N D E R W E G  O M  K L I M A A T N E U T R A A L 
T E  W O R D E N  S T E V E N  W I J  N A A R : 

Ons bedrijf is recent bekroond met het Nederlandse kwaliteitslabel voor Maatschappelijk 
Verantwoord Ondernemen (conform ISO-26000) voor ons werk binnen het People, 
Planet, Profit model. We hebben onze eerste duurzaamheidsrapport gerealiseerd voor 
2020-2022. Deze is te vinden op onze website.

Voor meer informatie scan de qr code hiernaast: 
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De unieke combinatie van de heerlijke smaak van Parmezaanse kaas en de beste traditionele Hollandse kaas, kenmerken 
het karakter van deze exclusieve lekkernij. De bijzondere smaak van Prima Donna is met meer dan 10 gouden prijzen 

bekroond voor o.a. ‘Beste kaas van Europa‘ en ‘Beste Nederlandse kaas‘.

De intensieve smaak bij de ‘fino’, ‘maturo’, ‘forte’, 'leggero' en ‘bio’ worden ieder gecombineerd met hun eigen unieke 
smaak, afhankelijk van de duur van het rijpingsproces. Het unieke rijpingsproces van Prima Donna leidt tot de 

karakteristieke eiwitkristallen in de kaas, dit is een teken van de hoogste kwaliteit kaas.

- Verfijnde smaak
- Geschikt voor vegetariërs 
- 100% beste weidemelk

- Gluten- en lactosevrij (<0,1/100g)
- Gerijpte en nootachtige smaak

- Bekroonde kwaliteit

P R I J Z E N
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P R I M A  D O N N A  F I N O
Gerijpt & nootachtige smaak
Deze kaas is bekend door zijn rijke en volle smaak. De 
kaas is herkenbaar aan zijn opvallende blauwe etiket 
en is goed te combineren in verschillende culinaire 
toepassingen waaronder koude en warme gerechten.

P R I M A  D O N N A  M A T U R O
Extra gerijpt & volle smaak
Door de extra gerijpte, licht pikante smaak en 
karakteristieke eiwitkristallen is de Prima Donna Maturo 
heerlijk bij een glas wijn of in mediterrane gerechten.

P R I M A  D O N N A  F O R T E
Extra gerijpt & pikante smaak
Prima Donna forte heeft een extra lange rijpingstijd en 
een licht kruimelige consistentie. Hierdoor krijgt de kaas 
een sterke, zoete en nootachtige smaak. Heerlijk voor in 
warme gerechten of op een kaasplankje.

P R I M A  D O N N A  L E G G E R O
Fijne & hartige smaak
Heerlijke light variant met slechts 20,5% absoluut vet 
(30+), deze light variant heeft een fijne en pikante smaak, 
ideaal voor gezondheidsbewuste consumenten.

P R I M A  D O N N A  B I O
Gerijpte & nootachtige smaak
Door de licht gerijpte, zoete en nootachtige smaak is 
de bio variant een echte Prima Donna, formaggío con 
passíone! De unieke combinatie van Hollandse kaas met 
een Italiaans tintje karakteriseert deze nieuwe biologische 
variant van Prima Donna. Uiteraard heeft deze kaas ook 
de eiwitkristallen als teken van een goed rijpingsproces. 
Zonder toevoegingen en gemaakt van 100% biologische 
Hollandse weidemelk.
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1 8 0 G  W I G S T U K
Vacuüm verpakt en makkelijk te 

openen, per 10 stuks verpakt in een 
aantrekkelijke displaydoos.

2 2 0 G  S C H U I T J E
Verpakt per 8 stuks.

P L A K K E N
Plakken in een hersluitbare 

verpakking. Ideaal voor op brood 
en crackers. Inhoud van de 
displaydoos: 10 x 150 g.

Door de steeds drukkere levensstijl en een groeiend aantal kleinere huishoudens, vragen consumenten om kleinere, 
lichtere en gebruiksvriendelijkere verpakkingen. Inspelend op deze trend heeft Prima Donna een uitgebreid 
voorverpakt assortiment van kleinere pakketten voor zelfbediening winkelen.

Prima Donna is wereldwijd erkend voor zijn uitstekende kwaliteit. De hoge kwaliteit promotiematerialen worden 
regelmatig vernieuwd waardoor Prima Donna nog makkelijker is om te verkopen. Prima Donna biedt een breed 
assortiment van promotiemateriaal aan, waaronder complete demonstratiestands, gekoelde productpresentaties, 
banners, kaas dummy’s, toonbankkaarten met daarin receptkaarten, informatie folders, wedstrijden en weg-geef-
acties voor de consumenten en bemonsteringsdozen die gebruikt worden om impulsaankopen te stimuleren. Sinds 
kort is Prima Donna actief op sociale media. Hier delen ze het laatste nieuws, recepten en andere content. Uiteraard 
kunnen deze professionele foto’s ook gedeeld worden voor verschillende online gebruiken. Promotiematerialen en 
online content kan aangevraagd worden per e-mail: verkoop.int@vandersterre.nl

U N I E K  P R O D U C T ,  P R A C H T I G  V E R P A K T

E X C E L L E N T  S U P P O R T ,  W O R L D W I D E

@primadonnacheese
www.primadonnakaas.com
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Landana Jersey kaas is gemaakt van 100% 
natuurlijke melk van de Hollandse Jersey koe. 
De Jersey koe is een raszuivere koe. De melk 
van deze vriendelijke licht bruine Jersey koe is 
echt iets speciaals. Deze is namelijk makkelijk 
te verteren en bevat meer voedingsstoffen dan 
de melk van de klassieke koeien. Bovendien bevat de 
melk veel goede vetten. Proef het verschil van de romige, 
smeuïge Landana Jersey kaas.

Jersey melk wordt niet afgeroomd en gaat direct van 
de koe in de kaas. Dit geeft de Landana Jersey kaas 
zijn volle en rijke smaak. Naast dit is de Jersey kaas ook 
lactosevrij en 100% natuurlijk. De kaas bevat dus geen 
kunstmatige toevoegingen of conserveringsmiddelen 
en is geschikt voor vegetariërs. Ook is de Jersey koe 
de koning van duurzaamheid en heeft een kleinere 
ecologische voetafdruk.

A N D E R E  K O E ,  A N D E R E  M E L K ,  B E S T E  K A A S !
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L A N D A N A  J E R S E Y  M I L D
Romige & rijke smaak
Op natuurlijk wijze gerijpt op houten planken voor circa. 
8 weken.

L A N D A N A  J E R S E Y  O U D
Rijke, extra gerijpte & romige smaak
Minimaal één jaar op natuurlijke wijze gerijpt op houten 
planken.

L A N D A N A  J E R S E Y  B E L E G E N
Romige & karaktervolle smaak
Op natuurlijk wijze gerijpt op houten planken voor circa. 
20-24 weken.

L A N D A N A  J E R S E Y  X . O .
Krachtige, volle & romige smaak
Minimaal 18 maanden op natuurlijke wijze gerijpt op 
houten planken.

L A N D A N A  J E R S E Y  M E I
Romige & rijke smaak
De weidemelk van mei gerijpt voor circa. 10 weken.

L A N D A N A  J E R S E Y  W I N T E R
Romige & rijke smaak
Weidemelk uit de herfst, gerijpt voor circa. 10 weken.

L A N D A N A  J E R S E Y  H E R F S T
Romige & rijke smaak
Zomerse weidemelk, gerijpt voor circa. 10 weken.

V O O R V E R P A K T
P O S  S U P P O R T

SCHMECKEN SIE DEN UNTERSCHIED!SCHMECKEN SIE DEN UNTERSCHIED!
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NEUNEU!!

WINTER KAASWINTER KAASWINTER KAASWINTER KAAS
DE ROMIGSTEDE ROMIGSTE

Jersey melk wordt niet  
afgeroomd en is rijk aan 
proteïnen en vitamines.

VRIJ VAN ALLESVRIJ VAN ALLES
Vrij van kleur-, geur- en  

smaakstoffen. Geen gebruik  
van conserveringsmiddelen. 

DE MEEST DE MEEST 
DUURZAME KOEDUURZAME KOE

 Jersey Kaas heeft een ca.  
20% kleinere CO2 voetafdruk  

dan traditionele kaas. 

GESCHIKT VOORGESCHIKT VOOR
 VEGETARIËRS VEGETARIËRS

Gemaakt met 
 vegetarisch stremsel.

ANDERE KOE, ANDERE MELK, BETERE KAAS!ANDERE KOE, ANDERE MELK, BETERE KAAS!

GEMAAKT VAN DE BESTE JERSEYMELKGEMAAKT VAN DE BESTE JERSEYMELK

SeizoensproductSeizoensproduct

NIEUW!NIEUW!

P L A K K E N
Beschikbaar in verschillende smaken en rijpingsduur 

zoals: Mild & Belegen 150g. | Old 125g.

V O O R V E R P A K T  W I G S T U K
Beschikbaar in verschillende smaken en rijpingsduur 

zoals: Mild & Belegen 250g. | Oud & X.O. 180g.

Landana Jersey biedt een breed assortiment van online 
content en promotie materiaal aan.

@landanajerseycheese
www.landanajersey.com
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Jersey melk is anders dan de klassieke melk. De koeien met 
toffee gekleurde gezichten, zacht witte neuzen en enorm 
bruine ogen komen oorspronkelijk van het Jersey eiland, 
gelegen aan de zuidkust van Engeland. Ze zijn intelligent, 
nieuwsgierig en vrij eigenzinnig. Jersey melk bevat meer 
eiwit, vet, vitamine en mineralen dan de klassieke melk. 
Deze rijkdom geeft de Jersey melk een geweldige volle en 
romige smaak. Perfect om van te genieten zoals het is of 
om op te schuimen voor je cappuccino of latte, maar ook 
voor het maken van melkpoeder, kaas en boter.

Waarom is onze Jersey melk uniek?

• Hoge vet- en eiwitgehalte

• Bevat meer vitamine en mineralen

• Kleine ecologische voetafdruk

• Weidemelk

• 100% natuurlijke Jersey melk van raszuivere koeien

A N D E R E  K O E ,  A N D E R E  M E L K

U H T  M E L K
Een volle melk met een lange houdbaarheid, dat een 
goede bron van eiwitten is. Het is een heerlijk drankje 
op zichzelf en is een geweldige opschuim melk voor je 
koffie, cappuccino, macchiato, latte, flat white of elke 
andere soort koffie die je misschien wilt maken.

V E R S E  M E L K
Dit is de melk zoals onze Jersey-koeien het maken. 
Een volle melk en dat is een goede bron van proteïne. 
Superlekker om zo op te drinken en briljant om op te 
schuimen voor in je koffie, cappuccino, macchiato, flat 
white of latte.
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Landana Organic is uitsluitend gemaakt van pure 
en 100% biologische melk van Hollandse koeien 
en geiten. Landana Organic is vrij van kunstmatige 
kleur- en smaakstoffen, ook bevat de kaas geen 
conserveringsmiddelen. Door het gebruik van microbieel 
stremsel is de kaas geschikt voor vegetariërs. De melk is 
natuurlijk en puur, dat proef je! Landana Organic wordt 
bereidt volgens de oude tradities van kaasmakers en op 
natuurlijke wijze gerijpt op onbewerkte houten planken.

- Gemaakt van biologische Hollandse melk

- Bekroonde Hollandse kwaliteit 

- Pure, smeuïge en romige smaak

- Geen kunstmatige smaken en kleuren

- Geen conserveringsmiddelen

- Op natuurlijke wijze gerijpt op onbewerkte houten planken

D E  B E S T E  B I O L O G I S C H E  K A A S  G E M A A K T  V A N  B I O L O G I S C H E 
H O L L A N D S E  M E L K
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L A N D A N A  O R G A N I C  M I L D
Pure & milde smaak
100% biologische Hollandse koemelk. Op natuurlijke 
wijze gerijpt voor minimaal 8 weken. 50+, beschikbaar 
in wielen (12 kg).

L A N D A N A  O R G A N I C  W O R T E L
Verse, romige & licht zoete smaak
100% biologische Hollandse koemelk. Op natuurlijke 
wijze gerijpt voor minimaal 4-6 weken. 50+, beschikbaar 
in wielen (4 kg).

C H A R M E U X
Romige & charmante
100% biologische Hollandse koemelk kaas gewassen 
met rode was. Op natuurlijke wijze gerijpt voor 4-6 
weken. 50+, beschikbaar in wielen (3,5 kg).

L A N D A N A  O R G A N I C  B R I E  N A T U R E L 
Romige & milde smaak
100% biologische Hollandse geitenmelk. Op natuurlijke 
wijze gerijpt voor een korte periode. 50+, beschikbaar in 
wielen (1,5 kg).

L A N D A N A  O R G A N I C  O U D
Volle en gerijpte smaak
100% biologische Hollandse geitenmelk. Op natuurlijke 
wijze gerijpt voor circa. 10 maanden. 50+, beschikbaar 
in wielen (4 kg).

L A N D A N A  O R G A N I C  O U D
Volle & pikante smaak
100% biologische Hollandse koemelk. Op natuurlijke 
wijze gerijpt voor minimaal 10 maanden. 50+, beschikbaar 
in wielen (11 kg).

L A N D A N A  O R G A N I C  M I L D
Karaktervolle & fijne smaak
100% biologische Hollandse geitenmelk. Op natuurlijke wijze 
gerijpt voor 4-6 weken. 50+, beschikbaar in wielen (4 kg).

C H A R M E U X  G E I T
Smeuïge & intense smaak
100% biologische Hollandse geitenmelk kaas gewassen 
met rode was. Op natuurlijke wijze gerijpt voor 4-6 
weken. 50+, beschikbaar in wielen (3,5 kg).

G E I T

G E I T

G E I T G E I T

L A N D A N A  O R G A N I C  C H A R M E U X

Landana ORGANIC charmeux, biologische specialiteit op de kaasmarkt! Landana ORGANIC charmeux is ook 
wel bekend als de ‘’roodbacteriekaas”. De kaas met een gewassenkorst is wat zachter in textuur en heeft een 
karakteristieke rood tot oranje uiterlijk. Na het productieproces wordt de kaas gewassen met een bacteriële was. Dit 
geeft de kaas zijn specifieke eigenschappen en maakt de kaas zachter en sterker in smaak. Dit proces wordt elke zes 
weken herhaald wat leidt tot een prachtige en hoge kwaliteit biologische kaas met karaktervolle aroma en smaak.
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B I O - G O U D A  M I L D
Milde & fijne smaak
100% Hollandse Demeter koemelk. Op natuurlijke wijze 
gerijpt voor 4-6 weken. 50+, beschikbaar in wielen (4 kg).

B I O - G O U D A  O U D
Pittige & rijke smaak
100% Hollandse Demeter koemelk. Op natuurlijke wijze 
gerijpt voor 36-40 weken. 50+, beschikbaar in wielen (4 kg).

V O O R V E R P A K T
Allemaal als voorverpakt, ideaal voor zelf service!

B I O - G O U D A  B E L E G E N
 Rijke en romige smaak
100% Hollandse Demeter koemelk. Op natuurlijke wijze 
gerijpt voor 12-14 weken. 50+, beschikbaar in wielen (4 kg).

L A N D A N A  O R G A N I C  D E M E T E R

L A N D A N A  O R G A N I C  V O O R V E R P A K T E  P L A K K E N  E N  W I G S T U K K E N

P L A K K E N  O R G A N I C  O U D

V O O R V E R P A K T  O R G A N I C  M I L D

V O O R V E R P A K T  O R G A N I C 
W O R T E L

V O O R V E R P A K T  O R G A N I C  O U D

P L A K K E N  O R G A N I C  M I L D

V O O R V E R P A K T  O R G A N I C 
C H A R M E U X  C H A R M E U X
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Landana-kazen worden bereid met behulp van 
beproefde tradities van kaasmakers. De kunst van het 
kaasmaken is van generatie op generatie doorgegeven. 
De methodologie is in de loop van de tijd ook weinig 
veranderd. Landana rijpt vele weken op onbehandelde 
houten planken in kaashuizen in het Groene Hart 
– het land van windmolens en groene weiden. De 
kaasmakers draaien de kazen continu met de hand 
totdat ze de kwaliteit hebben die worden verwacht 

van Landana kaas. Landana maakt slechts gebruik 
van de beste kwaliteit ingrediënten. Landana is een 
bekend, internationaal merk dat staat voor een compleet 
assortiment kaassoorten die gemakkelijk te herkennen 
zijn en die een hoge mate van vertrouwen genieten. 
Elke kaassoort heeft een eigen herkenbare meerwaarde, 
hierdoor kan er een hogere omzet en betere winstmarge 
verkregen worden. De nummer 1 in verscheidenheid!
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C H I L I - S A M B A L

50+ /circa 4 kg
O L I J F  &  T O M A A T 

50+ /circa 4 kg
D A S L O O K

50+ /circa 4 kg
M O S T E R D

50+ /circa 4 kg

K O M I J N

48+ /circa 4 kg

B L A U W

60+ /circa 4 kg
R O D E  P E S T O

50+ /circa 4 kg

G R O E N E  P E S T O 

50+ /circa 4 kg

B R A N D N E T E L

50+ /circa 4 kg
K N O F L O O K

50+ /circa 4 kg
W A L N O O T

50+ /circa 4 kg
Z W A R T E  P E P E R

50+ /circa 4 kg

K R U I D E N

50+ /circa 4 kg

T R U F F E L

50+ /circa 4 kg

W A S A B I

50+ /circa 4 kg

M I L D  G R A A F S T R O O M

48+ /circa 12 kg
Minimaal 6 weken gerijpt

B E L E G E N

48+ /circa 12 kg
Minimaal 17 weken gerijpt

O U D

48+ /circa 10 kg
Minimaal 10 maanden gerijpt

M I L D

48+ /circa 4 of 12 kg
Minimaal 6 weken gerijpt

1 0 0 0  D A G E N

48+ / half wiel circa 5 kg
Minimaal 1000 dagen gerijpt

3 0 +

35+ /circa 12 kg
Minder vet (19% vet absoluut)

5 0 0  D A G E N

48+ /half wiel circa 5 kg
Minimaal 500 dagen gerijpt

M A A S D A M

45+ /circa 12 kg
Met gaten

Half w

iel

Half w

iel

T R U F F E L  &  P A D D E N S T O E L

50+ /circa 4 kg

E D A M  M I L D 

40+ /0,9 of 1,7 kg
E D A M  O U D

40+ /0,9 of 1,7 kg

K O E  K R U I D E NK O E

F E E S T D A G E N  K A A S

50+ /circa 4 kg
G R A S K A A S

 48+ /circa 12 kg

W I N T E R - G O U D A

48+ /circa 12 kg
H E R F S T - G O U D A

48+ /circa 12 kg
M E I - G O U D A

48+ /circa 12 kg
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G E I T  M I L D

50+ /circa 4 kg
G E I T  O U D

Minimaal 10 maanden 
gerijpt 50+ /circa 4 kg

G E I T  B E L E G E N

50+ /circa 4 kg
G E I T  3 5 +

35+ /circa 4 kg Minder vet 
(17% vet absoluut)

G E I T  I T A L I A A N S E  K R U I D E N

50+ /circa 4 kg
G E I T  C H I L I  S A M B A L

50+ /circa 4 kg
GEIT BRANDNETEL & KNOFLOOK

50+ /circa 4 kg
G E I T  D A S L O O K

50+ /circa 4 kg

G E I T  K O R I A N D E R  & 

F E N E G R I E K

50+ /circa 4 kg
G E I T  H O N I N G  &  T I J M

50+ /circa 4 kg

G E I T  T R U F F E L

50+ /circa 4 kg
G E I T  W A L N O O T  &  V I J G

50+ /circa 4 kg

G E I T  H O N I N G

50+ /circa 4 kg
G E I T  B L A U W

50+ /circa 4 kg

G E I T  R O Z E M A R I J N

50+ /circa 4 kg

gewas
se

n 
ko

rs
t k

aa
s

G E I T  R O S S O

50+ /circa 4 kg

G E I T

C H È V R E  N A T U R E L

50+ /circa 1 kg blister 
C H È V R E  N AT U R E L  H O N I N G

50+ /circa 1 kg blister
C H È V R E  N A T U R E L  
50+ /circa 1 kg

C H È V R E  N AT U R E L  R O D E 

B E S S E N

50+ /circa 1 kg blister

C H È V R E  B R I E  N A T U R E L

100% Hollandse geiten 
melk 50+ /circa 1,5 kg

C H È V R E  B R I E  F E N E G R I E K

100% Hollandse geiten 
melk 50+ /circa 1,5 kg

m
et

 ko
rs

t

H E T E  P E P E R

50+ /circa 4 kg
P O M P O E N P I T

50+ /circa 4 kg
G R O E N E  A S P E R G E S

50+ /circa 4 kg
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F E N E G R I E K

50+ /circa 4 kg
Z W A R T E  K N O F L O O K

50+ /circa 4 kg
L A V E N D E L

50+ /circa 4 kg
P E P E R  T R I O

50+ /circa 4 kg

 New!
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Het assortiment van de kaasspecialiteiten van Landana is ook beschikbaar in verschillende voorverpakte 
variaties – perfect voor zelfbediening winkelen.  Deze producten zijn ideaal voor gemaks gerichte 
consumenten. Voor meer informatie: verkoop.int@vandersterre.nl

Landana is ook beschikbaar in plakken. 
Verpakt in aantrekkelijke en hersluitbare verpakkingen.

Wigstukken in vacuüm of formshrink verpakkingen: vast gewicht.

S C H A P E N K A A S  M I L D

50+ /circa 4 kg
S C H A P E N K A A S  T R U F F E L

50+ /circa 4 kg
S C H A P E N K A A S  O U D

50+ /circa 4 kg

S C H A A P

P E R F E C T  V O O R  Z E L F B E D I E N I N G  W I N K E L E N

P O S  S U P P O R T

Landana biedt een breed assortiment van promotiemateriaal aan zoals flyers, tekst en foto’s voor online gebruik, 
etiketten en meer. Neem contact met ons op voor meer informatie of om deze promotie materialen aan te vragen: 
verkoop.int@vandersterre.nl

Landana Geitenkaas
TRUFFEL 
Milde geitenkaas met stukjes zwarte truffel, 
een echte delicatesse.

www.LandanaKaas.be

NIEUW
!

www.landanacheese.com
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Sinds 2021 heeft Max&Bien S ’werelds eerste hele 
vegan kaaswiel gelanceerd. Een revolutie in de 
traditionele kaaswereld, dit is onze manier om de 
erfenis van Hollandse kaasmakers te eren, met onze 
toekomstbestendige product. Elke vegan kaas van 
Max&Bien is een plantaardige variant van de hele kazen 
in Gouda-stijl en dat is heel speciaal! Plantaardige 
kazen die de show stelen op de kaasplank! Ontdek de 
prijswinnende vegan kaas van Max&Bien, gemaakt in 

Amsterdam. 100% plantaardig, 100% onweerstaanbaar! 
Gemaakt met passie en vakmanschap door echte 
kaasliefhebbers. Onze plantaardige kazen zijn het 
ultieme feest op elke kaasplank – gegarandeerd!

Onze twee geheime ingrediënten? Een culinaire chef 
(Max) en een voedingswetenschapper (Bien). Samen 
maken zij de smaakvolste plantaardige kaas om elke 
kaasplank te sieren.

plantbased
c r e a m e r y
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T R U F F E L
Een heerlijke plantaardige truffelkaas. Hij heeft zijn 
duidelijke karaktervolle smaak te danken aan de 
toevoeging van stukjes verse zwarte Italiaanse truffels.

K R U I D E N  &  K N O F L O O K
Onweerstaanbare vegan kaas met Franse kruiden en 
een vleugje knoflook! Smaakvol, aromatisch en om van 
te watertanden goed – ideaal voor op een kaasplank.

1 5 0  G .  S T U K K E N

T O M A A T  &  O L I J F 
De vegan kaas van Max&Bien met tomaat en olijf! Met 
stukjes zongedroogde tomaten en zwarte olijven, deze 
heerlijke nieuwkomer barst van de mediterrane smaken.

N I E U W

Beschikbaar in kwarten en in voorverpakte stukken van 150g

@maxandbien
www.maxandbien.com
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O N S  V A N D E R S T E R R E  T E A M

I E S  V E R L O O P
Commercieel directeur  
export
+31 (0)172 606 127

m.verloop@vandersterre.nl 

W I L L I A M  A V A N C I N I
verkoop manager 
Latijns amerika
+55 (11) 99644 0908

w.avancini@vandersterre.nl

R E N E  B U I J T E N H U I S
Export manager
Scandinavië & baltisch
+31 (0)6 205 318 13

r.buijtenhuis@vandersterre.nl

V I N C E N T  D E G E W I J
Verkoop manager 
USA & Canada
+31 (0)6 511 642 59

v.degewij@vandersterre.nl

H A N S  V A N  D E R  H A A R
verkoop manager 
België
+32 498 160 091

h.vdhaar@vandersterre.nl

N I E L S  O S K A M
Account manager
Duitsland
+49 152 563 93 140 

n.oskam@vandersterre.nl

R U T G E R  K L E I N
Account manager bio Duitsland, 
China & Holland Jersey
+31 (0)172 727 646

r.klein@vandersterre.nl

V I N C E N T  S I E R S
Export manager
Oost Europa
+31 (0)6 239 429 53

v.siers@vandersterre.nl

J E S S E  B A K K E R
Account manager
België & Groot-Britannië
+31 (0)6 102 642 22

j.bakker@vandersterre.nl

P A U L  M U S
Verkoop manager 
Duitsland
+49 174 924 356 3

p.mus@vandersterre.nl

K I R S T E N  O L I J V E
Export manager
West-Europa
+31 (0)6 826 423 18

k.olijve@vandersterre.nl
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A D R E S   Duitslandweg 9-11
  2411 NT Bodegraven

C O N TA C T  T +31 (0)172 606 111
  F +31 (0)172 618 137
  I www.vandersterre.nl
  E verkoop.int@vandersterre.nl 

S T E R K E  M E R K E N  B R O C H U R E  I N T E R N A T I O N A L

S C H R I J F  J E  I N  V O O R  O N Z E  N I E U W S B R I E F


