
Goodfry 
Voor de professionele 
keuken
Zoals de naam het aangeeft: Goodfry staat voor perfect  
frituren en braden.  Het Goodfry assortiment biedt alles  
wat de warme professionele keuken nodig heeft.

Onze adviseurs …

Laat u door  
experten adviseren!

Meer info:
www.goodfry.com

Wij zijn er voor u en ondersteunen  
u graag bij de keuze van het meest  
geschikte product voor u.
 
Maak een afspraak!

Goodfry F+
Efficiënte frituuroliën

Goodfry Chef 
Dik vloeibare en vloeibare 
oliebereidingen met een 
fijn boteraroma

Goodfry Superbe 
Topproduct om te braden 
met de ideale bruining

… begeleiden u bij de keuze  
van de juiste olie om tot een  
kwaliteitsoptimalisatie te komen.

… adviseren u hoe u  
optimaal kan frituren  
en kan besparen.

… staan u met raad en daad  
bij en helpen u bij opleidingen 
van uw personeel.
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F+ Ultimate  
& Ultimate Flex
Het beste! Met een zeer lange 
houdbaarheid, ideaal voor  
friteuses die non-stop gebruikt 
worden en olie die sterk belast 
wordt.  Afhankelijk van uw  
voorkeur, beschikbaar in handige 
7,5L flessen (2 x 7,5L per karton)  
of als half-vloeibare olie in een 
bag-in-box van 15L.   
Zeer stabiel en palmvrij!

F+ Supreme
Voor lang en zorgenloos  
frituren.  Topresultaten,  
lange houdbaarheid, frietjes 
zijn krokant en smaken  
helemaal niet vettig.

Waarom 7,5L?
Elke F+ verpakking weegt minder dan 15kg 
waardoor deze makkelijk hanteerbaar
is en voor minder fysieke belasting zorgt.  
Alle F+ producten zijn daarom aangepast  
aan de noden van u en uw personeel.

De PET-fles van 7,5 liter is recycleerbaar met 
een zeer beperkte ecologische voetafdruk. 
Doordat de fles pas bij het vullen opgeblazen 
wordt, worden zo jaarlijks honderden vrachten 
met lege flessen uitgespaard. De verpakking 
kan makkelijk gesorteerd worden: karton bij 
papier en de fles bij PMD!

F+ Pure
100% Koolzaadolie versterkt  
met maxfry® voor een  
duidelijk langere houdbaarheid.  
Excellente frituurresultaten  
ook bij lagere, energie- 
vriendelijkere temperaturen. 

Voor elke gebruiker het juiste product - 
laat u leiden door experts!

De juiste frituurolie is niet alleen een kwestie van goede smaak, maar ook een  
belangrijke economische beslissing voor restauranthouders en food service  
ondernemers. De frituuroliën van F+ bestaan in 3 kwaliteitsklassen. 
Kies de passende kwaliteit voor uw bedrijf en uw noden.

Goodfry F+  
Alles om  
kwaliteitsvol  
te frituren

* in vergelijking met traditionele  
 plantaardige olie

F+ Eco
Een betrouwbare frituurolie  
die toch niet duur is?  
F+ Eco is de juiste keuze:  
schuimt niet - voor meer  
veiligheid in de keuken.  
Geen onaangename geurtjes: 
een absolute toegevoegde  
waarde voor u en uw gasten!  
F+ Eco behoudt lang zijn  
kwaliteit.

Ultimate Flex - halfvloeibaar 
 15 l bag-in-box 

F+ Ultimate - vloeibaar  
2 x 7,5L flessen per karton
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3
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Verlengde  
levensduur

Schuimt nietMinder geur

Perfect gefrituurde  
produkten

Tot 5 keer
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Voor groenten, 
vis, vlees en 
deegwaren

Ideaal  
voor de 
combisteamer

Om te bakken,  
braden of af te 
werken

Voor fijn  
gebak

Zonder zout

Goodfry Chef
Met een fijne botersmaak

De Goodfry Chef Pflanzencreme met botersmaak  
bestaat in verschillende verpakkingen: 
De praktische 0,5L knijpfles, de handige 2L fles en de 10L Bag-in-box voor  
de grootverbruikers.  Makkelijk doseerbaar, zonder palmolie, dik vloeibaar.
Ideaal om te bakken en te braden in de pan en in de combisteamer.
Smaakmaker om af te werken met een heerlijke botersmaak en glans.

Goodfry Chef Pflanzencreme  
met botersmaak is een goedkoper  
en plantaardig alternatief voor boter.
Geschikt voor zowel traditionele-  
als vegan gerechten.   
Efficiënter als margarine - op  
kamertemperatuur te gebruiken  
zonder te smelten of te klaren.

Chef Pflanzencreme  
met botersmaak  
10L Bag-in-box

Chef Pflanzencreme  
met botersmaak  
0,5L knijpfles

Chef Pflanzencreme  
met botersmaak  
2L fles

Chef Gourmet Schmelz  
met botersmaak 10l emmer

Chef Rapsöl met botersmaak  
2 x 7,5L PET flessen per karton

Goodfry Chef  
Gourmet Schmelz 
Vaste vetstofcrème in een 10L  
emmer – ideaal voor het stoven  
van groenten in de pan of in  
de combisteamer. 

Goodfry Chef  
Gourmet Schmelz 
Vloeibaar, in PET fles  
(2 x 7,5L) – ideaal om te  
bakken en braden en voor  
fijne patisserie

lactose- 
vrij lactose- 

vrij 

lactose- 
vrij 



Goodfry Superbe  
& Goodfry Bratoliv
Twee specialisten voor 
de warme keuken

Goodfry Bratoliv®

Goodfry Bratoliv® is een oliepreparaat dat de  
positieve eigenschappen van een goede olijfolie  
met die van een goede bak- en frituurolie in één  
product combineert: een heerlijk rijke smaak,  
zeer hittebestendig, spat minder dan olijfolie,  
optimale kookeigenschappen.  
Goodfry Bratoliv® is het perfecte product voor  
de warme en koude mediterrane keuken:  
om te koken, te bakken, te frituren en het verfijnen 
van salades. Het spat nauwelijks bij het bakken,  
grillen en stoven, is uitermate geschikt om te  
wokken, voor het bakken van brood of pizza en  
voor het marineren van antipasti en salades.  
Bijzonder geschikt voor gefrituurde zeevruchten.

De voordelen van  
Goodfry Bratoliv® :

• Mild fruitig aroma  
van olijfolie

• Uitgebalanceerde  
vetzurensamenstelling

• Zeer hittebestendig
• Minder spatten
• Voordelig alternatief  

voor olijfolie

Goodfry Superbe®

Deze oliebereiding met fijn boteraroma  
is ideaal om te bakken, braden en  
stoven en is tevens ideaal om groenten  
een fijne afwerking te geven.  
Ze bevordert de binding van sauzen,  
spat niet en verhindert kleven  
aan de pan.

• Met botersmaak
• Puur plantaardig
• Vloeibaar
• Zonder zout
• Emulgeert lichtjes (sauzen)
• Spuitbaar
• Geschikt voor combisteamers  

en hetelucht toestellen Goodfry Superbe 10 l Bag-in-box Goodfry Superbe 2 l Fles Goodfry Bratoliv 2 l Fles

lactose- 
vrij 


