
In de pan 
doen –  
en klaar.

E I F I X  MIX VOOR ROEREI
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E I F I X  MIX VOOR ROEREI

Eifix Mix voor Roerei is een van de vele innovatieve convenience-eiproducten van EIPRO. Vloeibaar en panklaar is ons 

product met kwaliteits- en slaaggarantie bijzonder geschikt om uw gasten elke ochtend te verwennen met een stevig 

ontbijt. Dankzij de geselecteerde, beste ingrediënten zoals eieren en zorgvuldig gekozen kruiden, smaakt het niet alleen 

voortreffelijk, maar is het ook zeer snel klaargemaakt.

• vloeibaar, panklaar Mix voor Roerei,  

 gepasteuriseerd en aseptisch verpakt

• de geselecteerde, beste ingrediënten zoals eieren, melk,  

 room en zorgvuldig gekozen kruiden garanderen een  

 voortreffelijke smaak

• zonder conserveermiddelen, glutenvrij

• zeer zuinig in gebruik,  

 dankzij de maximale volumevorming

• altijd dezelfde kleur en consistentie

• smakelijk fris – ook bij langere standtijden

• ideaal voor veel creatieve gerechten

Onze succesvolle starter voor de dag.

VOEDINGSWAARDEN  (Gemiddelde voedingswaarde per 100 g)

TECHNISCHE GEGEVENS  (Selectie uit ons assortiment. Andere artikelen op aanvraag.)

UW VOORDELEN IN ÉÉN OOGOPSLAG

Meer informatie en lekkere recepten: 

mix-voor-roerei.eipro.eu
EIPRO-Vermarktung GmbH & Co. KG 

Gewerbering 20 · 49393 Lohne · Germany · www.eipro.eu

In de pan: Vet in een pan doen en op 140 °C verhitten. Het roerei in de pan gieten en langzaam verschuiven; aanbranden 

voorkomen. Belangrijk: Het roerei niet helemaal gaar laten worden; het optimale Mix voor Roerei is luchtig en smeuïg. 

Bewaring: Mix voor Roerei in de 70 °C warme chafing dish doen. Warm gehouden, stolt het roerei verder. 

In de combisteamer: 3 liter Eifix Mix voor Roerei in een GN-bak (ca. 66 mm hoog) gieten. De combisteamer op 100 °C 

(hitte en stoom) voorverwarmen en het roerei erin zetten. Na 7 minuten gaartijd het roerei voorzichtig uit de oven nemen 

en omroeren. Belangrijk: De zijkanten niet vergeten en vervolgens nog 2 minuten laten garen. Het gegaarde roerei uit de 

oven nemen en nogmaals omroeren.

Tip: De chafing dish niet te warm instellen, omdat het Mix voor Roerei anders droog wordt. Standtijd bij 70 °C: ten minste 

90 minuten.

BEREIDING  (De bereidingstijd is altijd afhankelijk van het gebruikte type apparaat en het vermogen ervan.)

Artikelnaam Energie Vetten waarvan verzadigde vetzuren Koolhydraten waarvan suikers Eiwitten Zout

Eifix Mix voor Roerei 629 kJ/151 kcal 11 g 4,0 g 3,4 g 0,8 g 10 g 1,2 g

Artikelnaam Verpakkingswijze Inhoud Stuks/VE VE/Laag VE/Pallet THT

Eifix Mix voor Roerei, vloeibaar Tetra Brik 1 kg 12 12 60 49 dagen

Eifix Mix voor Roerei, vloeibaar Bag-in-Box 10 kg - 24 72 33 dagen

Eifix Mix voor Roerei, diepgevroren Tetra Brik 1 kg 12 12 60 12 maanden

Eifix Mix voor Roerei, diepgevroren Bag-in-Box 10 kg - 24 72 12 maanden

Wij bieden onze producten in geselecteerde, diervriendelijke varianten aan.

Vloeibare eiproducten: continue koeling tussen 0 °C en +4 °C. Diepgevroren producten: continue opslag bij min. -18 °C.  
Na het ontdooien niet opnieuw invriezen en direct gebruiken.
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