
BEREID MET 
GEZUIVERD ZEEWATER

Brood van
de zee
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EventueelookGesneden

verkrijgbaar in 12, 17 of 22 mm.
EVENTUEEL GESNEDEN
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MER
zeelander wit

MER 
zeelander bruin

MER 
zeelander donker

MER 
zeewier meergranen

MER 
wit

MER 
bruin

MER 
donker

MER 
baton wit

100/130/400 gram

MER 
 baton zeewier meergranen

100/130/400 gram

MER 
baton donker
100/130/400 gram

MER 
mosselbrood wit

MER 
mosselbrood donker

Wat maakt 
PAIN DE MER© 
uniek?

PAIN DE MER© 
BROOD VAN DE ZEE

PAIN DE MER© is een uniek 
natuurdesembrood. Het is bereid 
met gezuiverd zilt zeewater uit 
Nationaal Park Oosterschelde. 
Het bevat uitsluitend natuurlijke 
ingrediënten zoals tarwebloem, 
tarwemeel, roggebloem en 
zeesap. PAIN DE MER© kent een 
zoutreductie van liefst 40% ten 
opzichte van normaal brood. Het 
PAIN DE MER© natuurdesem is 
van eigen kweek. Het brood kent 
geen toevoegingen van koemelk, 
E-nummers en bevat ook geen gist. 
Uiteraard wordt in dit brood alleen 
gebruik gemaakt van vol Zeeuws 
tarwebloem. Ook uniek in ons 
assortiment zijn de gevulde broodjes 
met o.a. vers zeefruit zoals zeesla, 
lamsoor en zeekraal in combinatie 
met mosselen, oesters en garnalen. 
Kortom, een uniek Zeeuws brood 
met een fantastische bite en smaak. 



BIJZONDERE 
SOORTEN

Alle afgebeelde broodsoorten 
hebben min of meer dezelfde 

unieke samenstelling volgens het 
gepatenteerde PAIN DE MER© 

principe. Onderstaande soorten 
hebben een bijzondere toevoeging 

en vereisen wellicht wat nadere 
toelichting. 

MINI KRUIDEN SAFFRAAN
Knapperig mini broodje met saffraan.

GRIJPBROOD
Verkrijgbaar in zowel wit als donker. 
Gemaakt met verse zeewier uit de 

Oosterschelde en een vleug je zwarte 
peper. 

ZEETAK
Heerlijke tak van mini broodjes met 
een krokante bite van Fleur de Sel 

(zeezout). 

MOSSELBROOD
Geïnspireerd op de 4 pond 

mosselbroden zoals die vroeger 
bij de bakker werden gehaald om 
een heerlijke mosselmaaltijd te 

complementeren. Dit overheerlijke 
natuurdesembrood wordt gemaakt 

in eikenhouten bakken waar het een 
hele dag mag rijpen alvorens het 

wordt afgebakken. 

ZEEWIERBROOD
Gemaakt met verse zeewier uit de 

Oosterschelde met een vleugje 
zwarte peper.

100%
natuurdesem

100%
NATUURLIJK

Vegetarisch
Veganistisch

LAAG
ZOUTGEHALTE

GEZUIVERD
ZEEWATER

VRIJ VAN
e-NUMMERS

MER 
mini saffraan

MER 
tafelbrood
110/220 gram

MER 
burgerbol

mini/midi/maxi

MER 
coquille wit

MER 
bollen wit

mini/midi/maxi

MER 
grijpbrood zeewier 

wit

MER 
zeewier wit

MER 
mini zeealg

MER 
zeetak

MER 
zeekraalrol *

MER 
coquille donker

MER
bollen donker
mini/midi/maxi

MER 
grijpbrood zeewier 

donker

MER 
zeewier donker



MER 
garnalen

(gevuld)*

MER 
oester

 (gevuld)*

MER 
mossel 
 (gevuld)*

MER OESTER*
Gevuld natuurdesembrood 

met Zeeuwse oesters met een 
marinade van citroen, lamsoor 

en zeekraal. 

MER MOSSELBROOD*
Gevuld natuurdesembrood 

met mosselen, 
mosselgroenten en een 

heerlijke witte wijnsaus met 
saffraan.

MER GARNAAL*
Gevuld natuurdesembrood 

met garnalen en een heerlijke 
mosterdsalsa. 

MER ZEEKRAAL ROL*
Natuurdesemstok gevuld 
met zilte verse zeekraal. 

De rol wordt rijkelijk door 
tarwegries gerold wat het 

brood een heerlijke krokante 
bite geeft. Mede hierdoor is 
dit brood zeer geschikt als 

toast, maar ook zeker als een 
heerlijke toevoeging bij een 

mosselmaaltijd.

*) Alleen op aanvraag

Spelt Bakkerij B.V. 
Nijverheidsweg 24 
4311 RT Bruinisse

0111-481207 
info@bakkerspelt.nl 

www.bakkerspelt.nl

Ontdek al
ons meesterlijke

brood
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SPELT BAKKERS; 
KOPLOPER IN DUURZAAMHEID,

WINNAARS IN SMAAK!

Ambacht & passie voor het bakkersvak vormen de basis van 
ons bedrijf waarin bake-off topproducten zonder toevoeging 

van industriële additieven worden gemaakt. 
Onze grondstoffen kopen wij direct in van de hoofdzakelijk 

(Zeeuwse) telers, hierdoor zijn 
PAIN DE MER©, PAIN BIO© EN PAIN NATURE©

gecertificeerde Zeker Zeeuws streekproducten en is 
de keten van boer tot brood geheel transparant! 

PAIN DE MER© is een geregistreerd 
handelsmerk van SPP holding.
Namaak in welke vorm dan ook, is ten 
strengste verboden.
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Bewaartemperatuur
-18 °C

Afbaktemperatuur
200 °C

Baktijd
Minibroodjes  - 7 min.
55 grams  - 8 min.
100 grams - 8 min.
200 grams - 8 min.
400 grams - 10 min.
800 grams - 10 min.
1000 grams - 12 min. 

Afbakadvies
PAIN DE MER©


