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Energie 866 kJ/
206 kcal

Vetten: 4.7 g

Waarvan verzadigde vetzuren 0.6 g

Koolhydraten: 28.9 g

Waarvan suikers  4.2 g 

Eiwitten 10.4 g 

Vezels 3.7 g

Zout  0.8 g 

4-5
minuten 

in olie

5  minuten 
in olie op

230 

2-3
minuten
op 180

BE-BIO-O1
EU/non-EU
landbouw 

MEXICAN CHILI
bites
Gevulde bites vol met paprika, tomaat
en bonen met een klein pikantje. Ideaal
als apero of borrel met wat saus en
toppings!

Healthysn
acking

ge
vul

d met 

groente
n65%

di
epv

ries

snack Ingrediënten

Nutritionele waarde

Bereidingswijzen

Davai bv
Stationsstraat 114, 9260 Wichelen
BE0735.338.390

Boekhouding: invoicing@davaidumplings.com
Algemene vragen: hello@davaidumplings.com
www.davaidumplings.com 

Leveranciers info

Vulling 55%
Tomaat 24.90%
SOJA proteine 19.58%
Zwarte bonen 19.58%
Paprika 18.09%
Azijn 4.75%
Ruwe rietsuiker 4.65%
Chapelure 4.75%
chili 1.45%
Zout 0.70%
Olie 1.55%

Deeg 45%
TARWE Bloem 62.33%
Water 27.11%
Zout 0.70%
Paprika poeder 2.62%
Aardappel- 
zetmeel 2.45%
Olie 4.79%



Te bewaren tijdens opslag -18 °C

Bewaren na ontdooien max 5 dagen bij 7 °C 

Min. houdbaarheid na
levering 9 maanden

Aanwijzing houdbaarheid 'THT' of 'Tenminste houdbaar tot'

Prijs/zak € 14,99

Gewicht (in kg)                 820 g 

Stuks/zak +- 60 stuks (14g per stuk) 

Soort verpakking              Plastic gesealde zak + sticker

Aantal porties per verpakking  Minstens 7 porties van 8 stuks 

Houdbaarheid

Logistieke kenmerken
 ZAK

Recept inspiratie

Mexicaanse Bites met Salsa,
veganaise en nachos

Wok de 10-12 bites samen met selder, bonen,
paprika en tomaat en kruid af met komijn. Serveer
de bites met de groenten & guacamole. Werk af met
nachos en een streepje veganaise

Bak 6-8 bites in de pan. Gebruik
Nachos als basis en leg hierop de bites.
Garneer verder met salsa en bieslook.
Werk af met een streep veganaise.  

Mexicaanse schotel met 
Chili bites van Davai

MaaltijdBar food



inspiratie: borrel
Glazed Mexican Chili Bites met zure room,
lente ui en gefrituurde uitjes



4-5
minuten 

in olie

2-3
minuten
op 180

Bereidingswijzen

creamy 
cauliflower
bites
Gevulde bites vol met paprika, tomaat
en bonen met een klein pikantje. Ideaal
als apero of borrel met wat saus en
toppings!

BE-BIO-O1
EU/non-EU
landbouw 

Healthysn
acking

ge
vul

d met 

groente
n70%

di
epv

ries

snack

Energie 749 kJ/
179 kcal

Vetten: 4.8 g

Waarvan verzadigde vetzuren 0.6 g

Koolhydraten: 26.15 g

Waarvan suikers  2.02 g 

Eiwitten 6.18 g 

Vezels 3 g

Zout  1.26 g 

Nutritionele waarde

Davai bv
Stationsstraat 114, 9260 Wichelen
BE0735.338.390

Boekhouding: invoicing@davaidumplings.com
Algemene vragen: hello@davaidumplings.com
www.davaidumplings.com 

Leveranciers info

Ingrediënten
Vulling 55%
Bloemkool 63%
Miso (SOJA) 12%
Mais 10%
Paneermeel 5%
Kruiden 3,3%
Edelgist 3%
Olie 2,2%
MOSTERD 1,4%
Azijn 0,6%

Deeg 45%
TARWEbloem 61%
Water 28%
Kurkuma 3%
Zout 1%
Aardappel-
zetmeel 2%
Olie 5%

5  minuten 
in olie op

230 



Prijs/zak € 14,20

Gewicht (in kg)                 820 g 

Stuks/zak +- 60 stuks (14g per dumpling) 

Soort verpakking              Plastic gesealde zak + sticker

Aantal porties per verpakking  Minstens 7 porties van 8 stuks 

Te bewaren tijdens opslag -18 °C

Bewaren na ontdooien max 5 dagen bij 7 °C 

Min. houdbaarheid na levering 9 maanden

Aanwijzing houdbaarheid 'THT' of 'Tenminste houdbaar tot'

Logistieke kenmerken
 ZAK

Houdbaarheid

Recept inspiratie

Krokante Bloemkool Bites  met
curry hummus en gepekelde ui 

Frituur de bites en serveer met een curry
hummus of curry mayonaise. Werk af met
gepekelde ui, bieslook en geroosterde
uitjes. 

MaaltijdBar food
Krokante Bloemkool Bites in
romige pestosaus

Bak de bites in de oven en serveer met
een romige pesto saus, champignons en
werk af met groene verse kruiden.



inspiratie: streetfood
Creamy Cauliflower bites met curry-mayo,
gepekelde en gebakken ajuinen plus sesamzaad!



Energie 784 kJ
187 kcal

Vetten: 5.3 g

Waarvan verzadigde vetzuren 0.6 g

Koolhydraten: 27.1 g
Waarvan suikers  2.4 g

Eiwitten 8.2 g
Vezels 3.1 g
Zout  0.9 g

4-5
minuten 

in olie

2-3
minuten
op 180

Ingrediënten

Nutritionele waarde

Bereidingswijzen

Davai bv
Stationsstraat 114, 9260 Wichelen
BE0735.338.390

Boekhouding: invoicing@davaidumplings.com
Algemene vragen: hello@davaidumplings.com
www.davaidumplings.com 

Leveranciers info

Healthysn
acking

ge
vul

d met 

groente
n82%

di
epv

ries

snack

asian ginger
bites
Gevulde bites met een Aziatische kick
die toch toegankelijk is. Perfect als
snack of walking dinner met wat zoet
zure saus en sesam zaadjes.

Vulling 56%
Edamame 67%
Wortel 15%
Gemberpuree 9%
Look 2%
Miso (SOJA) 3,1%
Azijn 2,1%
Olie 1,2%
Zout 0,6%
Gochugaru 0,3%

Deeg 45%
TARWEbloem 62.33%
water 27.11%
Zout 0.70%
Rode biet 2.62%
Aardappel-
zetmeel 2.45%
Olie 4.79%

5  minuten 
in olie op

230 



Te bewaren tijdens opslag -18 °C

Bewaren na ontdooien max 5 dagen bij 7 °C 

Min. houdbaarheid na levering 9 maanden

Aanwijzing houdbaarheid 'THT' of 'Tenminste houdbaar tot'

Prijs/zak  € 13.70

Gewicht (in kg)                 820 g 

Stuks/zak +- 60 stuks (14g per dumpling) 

Soort verpakking              Plastic gesealde zak + sticker

Aantal porties per verpakking  Minstens 7 porties van 8 stuks 

Houdbaarheid

Logistieke kenmerken
 ZAK

Recept inspiratie

Bak de 6-8 stuks in de pan. Besprenkel
met zoetzure saus, fijngesnede mango en
pijpajuin. Werk af met sesamzaadjes en
geroosterde uitjes.

Wok met Gember Bites, 
mango en zoetzure saus
Bak 10-12 stuks samen met sojascheuten,
groene boontjes en champignons in
sesamolie. Kruid af met look en chili. Dresseer
met geroosterde uitjes, fijngesneden pijpajuin
en mango.

Fingerfood met krokante Gember 
Bites en mango 

MaaltijdBar food



inspiratie: soep
Edamame Ginger in miso soep met 
wortel, soja & spinazie!



Energie 924 kJ
222 kcal

Vetten: 9.5 g
Waarvan verzadigde vetzuren 1.0 g

Koolhydraten: 25.4 g
Waarvan suikers  1.9 g

Eiwitten 7.3 g
Vezels 3.0 g
Zout  0.5 g

Healthysn
acking

ge
vul

d met 

groente
n70%

di
epv

ries

snack

broccoli
pesto
bites

4-5
minuten 

in olie

2-3
minuten
op 180

Ingrediënten

Nutritionele waarde

Bereidingswijzen

Davai bv
Stationsstraat 114, 9260 Wichelen
BE0735.338.390

Boekhouding: invoicing@davaidumplings.com
Algemene vragen: hello@davaidumplings.com
www.davaidumplings.com 

Leveranciers info

Comfort food in een dumpling. Vol
broccoli, verse basilicum en een beetje
citroen. Lekker als vervanging voor
ravioli of als barfood.

Deeg 45%
TARWEbloem 62.33%
water 27.11%
Zout 0.70%
Rode biet 2.62%
Aardappel-
zetmeel 2.45%
Olie 4.79%

Vulling 55%
Broccoli 54%
Basilicum 15%
Zonnebloempit 8%
Citroen 3%
Zout 1%
Look 2%
Olie 8%
Chapelure 4%
Tomaat 3%
Edelgist 2%
Tapioca 1%

5  minuten 
in olie op

230 



Te bewaren tijdens opslag -18 °C

Bewaren na ontdooien max 5 dagen bij 7 °C 

Min. houdbaarheid na levering 9 maanden

Aanwijzing houdbaarheid 'THT' of 'Tenminste houdbaar tot'

Prijs/zak  € 13,95

Gewicht (in kg)                 820 g 

Stuks/zak +- 60 stuks (14g per dumpling) 

Soort verpakking              Plastic gesealde zak + sticker

Aantal porties per verpakking  Minstens 7 porties van 8 stuks 

Houdbaarheid

Logistieke kenmerken
 ZAK

Recept inspiratie

Pesto Bites met pittige arrabbiata
saus en gegrilde paprika

Bites vol Broccoli en Pesto met
verse tartaar en gepekelde ui

MaaltijdBar food

Bak de 6-8 stuks in de pan. Werk af met
verse tartaar, gepekelde ui en verse
groene kruiden.

Bak 10-12 stuks in de oven samen met
reepjes paprika. Serveer met een pittige
arrabbiata saus, de gegrilde paprika en 



inspiratie: maaltijd
Broccoli Pesto met kerstomaten en 

champignons in een pesto roomsaus 



Energie 666 kJ
160 kcal

Vetten: 4.3 g
Waarvan verzadigde vetzuren 0.57 g

Koolhydraten: 23.58 g
Waarvan suikers  1.78 g

Eiwitten 5.04 g
Vezels 3.33 g
Zout  0.62 g

Healthysn
acking

ge
vul

d met 

groente
n84%

di
epv

ries

snack

curry
cauliflower 
bites

4-5
minuten 

in olie

Davai bv
Stationsstraat 114, 9260 Wichelen
BE0735.338.390

Boekhouding: invoicing@davaidumplings.com
Algemene vragen: hello@davaidumplings.com
www.davaidumplings.com 

2-3
minuten
op 180

Ingrediënten

Nutritionele waarde

Bereidingswijzen

Leveranciers info

Een kruidige dumpling vol curry,
bloemkool, erwtjes en wortel. Denk
samosa meets (a lot of) veggies!

Deeg 45%
TARWEBloem 61.19%
Water 27.11%
Kurkuma 2.62%
Zout 0.70%
Aardappelzetmeel 2.41%
Olie 4.79%

Vulling 55%
Bloemkool 49.20%
Wortel 11.05%
Mais 10.03%
Erwtjes 11.05%
Pili-pili 0.50%
Spinazie 3.04%
Kerrie 1.99%
Garam massala 0.51%
Zout 0.91%
Look 1.43%
Ui 6.14%
Appelcider azijn 0.73%
Tapioca 1.10%
Olie 2.12%

5  minuten 
in olie op

230 



Te bewaren tijdens opslag -18 °C

Bewaren na ontdooien max 5 dagen bij 7 °C 

Min. houdbaarheid na levering 9 maanden

Aanwijzing houdbaarheid 'THT' of 'Tenminste houdbaar tot'

Prijs/zak  € 14.20

Gewicht (in kg)                 820 g 

Stuks/zak +- 60 stuks (14g per dumpling) 

Soort verpakking              Plastic gesealde zak + sticker

Aantal porties per verpakking  Minstens 7 porties van 8 stuks 

Houdbaarheid

Logistieke kenmerken
 ZAK

Recept inspiratie

Stir fry met groentjes & Curry bitesCurry bites met Raita 
Maaltijd

Maak 6-12 stuks klaar in de pan of oven.
Zet een potje Raita in het midden van een
rond bord met de dumplings daarrond. 
Optioneel: aftoppen met koriander!

Bak 10-12 stuks in de pan met groentjes naar
keuze. Top met yoghurt of raita. Voeg wat
verse kruiden toe voor de finishing touch!

Bar food


